Kaser- und Molkereimeister HFP
Kaser- und Molkereimeisterin HFP

Nahrung Betriebswirtschaft

Als Kaser- und Molkereimeisterin oder Késer- und Molkereimeister leiten Sie einen Bereich oder einen ganzen Betrieb der
Milch- oder Lebensmittelproduktion. Sie sind fir die Entwicklung und Umsetzung der Unternehmensstrategie zustandig,
entwickeln neue Produkte und betreiben Marketing. Sie flihren die Mitarbeitenden und koordinieren die Arbeiten in der
Produktion von Milchprodukten.

Aufgaben

Unternehmensfiihrung und Verkauf

Vision, Ziele und Unternehmensstrategie erarbeiten und umsetzen

Finanzen analysieren und Budgets sowie Geschéftspléne erstellen, um die Rentabilitdt des Unternehmens sicherzustellen
Investitionen planen sowie Maschinen und Gerate beschaffen

Bedirfnisse der Kundinnen und Kunden analysieren und Produktsortiment anpassen

Preise kalkulieren, mit Kundschaft und Lieferanten verhandeln, Offerten erstellen

Produkte wie Milch, Kase oder Butter einkaufen, handeln und verkaufen

Personalwesen und Zusammenarbeit

Mitarbeitende liber wichtige betriebliche Richtlinien, Entscheide und Verdanderungen informieren
Personal planen und Personal anstellen

Arbeiten innerhalb des Betriebs oder Bereichs koordinieren

Mitarbeitendengespréche fihren

Mitarbeitende férdern und Weiterbildungen organisieren

mit Milchtechnologinnnen und -technologen, Landwirtinnen und Landwirte, Wirtinnen und Wirte sowie Handelsunternehmen
zusammenarbeiten

Arbeitsumgebung

Als Kaser- und Molkereimeisterin oder Kaser- und Molkereimeister arbeiten Sie in Produktionsstatten, Labors oder
Reifekellern, wo Sie strenge Hygienevorschriften einhalten missen. Sie arbeiten auch im Blro, um administrative Aufgaben
zu erledigen. Je nach Betrieb ist die Arbeitszeit unregelmassig.

Eine Anstellung finden Sie in der Leitung von Produktionsbetrieben wie Kasereien oder Molkereien oder als Fihrungskraft in
industriellen Unternehmen der Milchverarbeitung. Sie kdnnen auch als Verantwortliche im Vertrieb oder im Personalwesen
tatig sein.

Anforderungen und Interessen

Anforderungen



Fahigkeit, Mitarbeitende zu fihren
Verhandlungsgeschick
Entscheidungsfreude

Kontaktfreudigkeit

Ausgepragter Geschmacks- und Geruchsinn
Freude an Verkauf und Beratung

Sinn fir Hygiene und Sauberkeit

Keine Allergien gegen die verwendeten Produkte

Interessen

Planen, organisieren
FUhren und Verantwortung Gibernehmen

Mit Nahrungsmitteln arbeiten

Ausbildung

Die Ausbildung wird in der Regel berufsbegleitend in Form von Modulen gemacht. Die Zulassungsbedingungen fiir die Prifung stehen in der

Prifungsordnung des SBFI.

Angebote

Alle anzeigen

https://www.orientamento.ch/it/ricerca/formazioni?profession=128583

Weiterbildung

Fachhochschule

Bachelor of Science in Lebensmittelwissenschaften

https://www.berufsberatung.ch/de/studienrichtungen/lebensmittelwissenschaften

Bachelor of Science in Biotechnologie

https://www.berufsberatung.ch/de/studienrichtungen/biotechnologie

le nach Fachhochschule gelten unterschiedliche Zulassungsbedingungen.

Ahnliche Berufe

Beruf Beruf
Metzgermeister/in HFP Lebensmitteltechniker/in HF

https://www.orientamento.ch/it/de/berufe/metzgermeister  https://www.orientamento.ch/it/de/berufe/lebensmitteltec
-in-hfp hniker-in-hf

Beruf
Milchtechnologe/-login BP

https://www.orientamento.ch/it/de/berufe/milchtechnolog
e-login-bp
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Weitere Infos
Swissdoc Nummer

0.210.43.0

Weiterfiihrende Links

Schweizerischer Milchwirtschaftlicher Verein (SMV)
https://www.milchtechnologe.ch

Gesetzliche Grundlagen
https://www.becc.admin.ch/becc/public/bvz/beruf/show/65431?lang=de
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